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Fleischer:in oder
Fleischerei-Fachverkaufer:in

Als Fleischer:in oder Fleischerei-Fachverkaufer:in
erlernt man einen anspruchsvollen und
zukunftssicheren Beruf mit hoher Verantwortung.
Die Ausbildung vermittelt umfassende Fach-
kenntnisse, Teamfahigkeit und Verantwortungs-
bewusstsein. Die Branche legt groRen Wert auf
Nachhaltigkeit, artgerechte Tierhaltung und
regionale Produkte, um hdchste Qualitat und
ethische Standards zu garantieren.

Das Fleischerhandwerk ist besonders fur kreative
und verantwortungsbewusste Personen geeignet,
die sich fir Lebensmittel und deren Qualitat
interessieren. Nach der Ausbildung steht einer
Weiterbildung zum Meister:in, Verkaufsleiter:in
oder Sommelier nichts im Wege.
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Im Betriebe-Finder auf Fleischerberufelde st.
Du eure Postleitzahl eingeben-und nachschatien;
wer einen Praktikumsplatz oder einen
Ausbildungsplatz vergibt.

www.fleischerberufe.de/stellen-betriebe

Ich war neugierig auf einen handwerklichen
Beruf und bewarb mich fir ein Praktikum in
einer Fleischerei, obwohl ich skeptisch war.
Das Praktikum war groRartig und ich war
fasziniert von der Kreativitat des Berufs. Ich
beschloss, eine Ausbildung als Fleischerei-
Fachverkauferin zu machen und spater als
Fleischerin fortzusetzen. Jetzt kenne ich die
Herkunft der Tiere und kann nachhaltige
Verarbeitung und transparente Beratung
bieten. Gerade die Verbindung von Tradition
und Moderne finde ich im Fleischerhandwerk
besonders herausfordernd und spannend. Ich
habe meine Entscheidung keine Sekunde
bereut und plane, meinen Fleischermeister zu
machen.

Hannah Schnabel
Teil der Fleischerhandwerks-Community




