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BEGRIFFSERKLARUNG

Assistenten
Assistenten helfen lhnen bei der Eingabe oder Anderung von Rezepturen, Zusatzstoffen oder Allergenen im
Produktblatt. Sie werden in eigenen Fenstern gedffnet.

Auswabhlfeld

Ein Auswahlfeld bietet mehrere Auswahlmoglichkeiten von vorgegebenen Inhalten, von denen keine, eine oder
mehrere ausgewahlt werden kdénnen. Die ausgewahlten Inhalte werden durch ein kleines Hakchen in einem
eckigen Feld angezeigt.

Listenfeld
In einem Listenfeld werden vorgegebene Inhalte in Listenform angegeben. Per Mausklick kbnnen dann Inhalte
aus der Liste ausgewahlt werden.

Mausklick
Schaltflachen oder Felder in der Software werden per Mausklick bedient. Dazu wird der Mauszeiger tber die
gewilinschte Stelle des Bildschirms bewegt und die rechte Maustaste einmal betatigt.

Optionsfeld

Ein Optionsfeld bietet mehrere Auswahlmaglichkeiten von vorgegebenen Inhalten, von denen immer nur eine
per Mausklick gewahlt werden kann. Mehrfachauswahl ist nicht moglich. Die ausgewahlten Inhalte werden
durch einen kleinen Punkt in einem runden Feld angezeigt.

Produktblatt
Das Produktblatt entspricht inhaltlich einer Seite in Ihrem Kennzeichnungsordner "Unsere Wurst". Es gibt
Standard-Produktblatter sowie gegebenenfalls eigene, von Ihnen erstellte Produktblatter.

Produktiibersicht
In der Produktiibersicht finden Sie alle Standard-Produktblatter Ihres Original-Ordners sowie gegebenenfalls
eigene Produktblatter.

Schaltfliche
Mit Schaltflachen steuern Sie Funktionen in den Produktblattern, zum Beispiel 6ffnen, schlieen oder
speichern von Anderungen. Schaltflichen werden per Mausklick betitigt.

Textfeld
Ein Textfeld dient zur Eingabe von frei wahlbaren Inhalten. In Textfelder konnen Buchstaben, Zahlen sowie
Satz- und Sonderzeichen eingegeben werden.

PDF-Dokument

PDF bedeutet "Portable Document Format", ein von der Firma Adobe entwickeltes Dateiformat, mit dem sich
druckfahige Texte und Bilder leicht speichern und tGbertragen lassen. Die Produktbldtter werden im PDF-Format
hinterlegt und kdnnen in dieser Form von lhnen gespeichert und ausgedruckt werden.



UBERSICHT DER WICHTIGSTEN FUNKTIONEN

PRODUKTUBERSICHT

Die Produktlibersicht ist die Startseite von ,,Unsere Wurst online”. Hier konnen Sie die vorhandenen Standard-
Produktblatter durchsuchen, lesen oder ausdrucken sowie eigene Rezepturblatter erstellen und bearbeiten.

¥ Deutscher Fleischer-¥erband (DFY) - Mozilla Firefox ~=10x]|
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Produktiibersicht

Bitte wihlen Sie das gewiinschite Produkt aus
oder geben Sie fiir die Suche nach einem Produkt einen Suchbegriff ein:

Suche starten
Bilder
¢ DBlutwurst
Blutwurst

Fleischratwurst
Frankischer Rotgelagter

Hausmacher Blutwurst

Lausitzer Gratwurst
Presskopf, narddeutsche Art
Rheinizcher Presskop
Roter Presskopf
Westalischer Panhas

Zungenrotvurst

HHEEEHETHE
L N N AN A

Braten
Brihwurst fin zerkleinan
Brihwwrst Grob
Brufhwurst mit Einlagen
Brofwurst Wirsichen
Kochrmethwurst
Kiichenfertiges Erzeugnis
Leberwurst fein zerkleinert
Leberwurst grob
Pikelfleisch gegart
Pikelfleisch roh
Bohwrst schnittfst
Rohwrst streichfahi
Rohwurst Warstchen
Silzwurst

Bereits von lhnen erstelite Rezepturen: -
Fleischratwurst (erstellt amfurn 10.03.201011:31 43} B A2 a3

Fertig P

Dariiber hinaus kdnnen Sie hier eigene Bilder ins System Gbertragen.

m) Weitere Hinweise finden sich im Abschnitt PRODUKTUBERSICHT



EIGENES PRODUKTBLATT ERSTELLEN

Mit ,,Unsere Wurst online” haben Sie die Moglichkeit, auf der Grundlage der vorgegebenen Standard-
Produktblatter eigene Produktblatter zu gestalten. Diese kénnen Sie als eigene Produktblatter auf ihrer
Produktiibersicht speichern und bei Bedarf immer wieder anpassen und erganzen.

Wahlen Sie dazu ein vorhandenes Standard-Produktblatt aus und klicken Sie auf die Schaltflache , Kopie
erstellen”

it

Das Produktblatt wird in der Bearbeitungs-Ansicht gedffnet.

) Deutscher Fleischer-Verband (DFY) - Mozilla Firefox =10 x|
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Fleischrotwurst

Ahnliche Produkte: [Thiringer Rotwurst, Gutsrotwurst, Berline Firmenlogo

Beschreibung:

Fleischrotwurst gehort wegen ihrer
hervorragenden Qualitat zu den
[pekanntesten Blutwurst-

spezialitéten. Die Fleischrotwurst enthalc
gewiirfelte Einlagen aus gepikelten
Schweineschultern und Schveinebauch. Um
den feinen Geschmack der Rotwurst zu
unterstreichen wird je nach Region und
Rezeptur frische Schveineleher verwendet.
Die Fleischrotwurst zeichnet sich durch
eine herzhafte Eajorannote aus. Bei der
Thiiringer Rotwurst handelt es sich um eine
geografisch geschitzte Angabe. Diese
Gpezialitér stawme stets aus Thilringen. |

Bildauswahl

Weine Rezeptur _andem Weitere  Nitritpokelsalz (Speisesalz,
Zutaten:  Konsenvierungstoff. € 2505 1,89/100 g im

50 % mageres Schweinefleisch, 25 % Backen, 10 % Kesselbruhe, 6 % Endprodult nach der Herstellung gof.
fische , 5 % frisches Si , 4 % Schwarten Buchenrauch
Wiinzung: Frische Zwiebeln, weifer gemahlener Pfeffer, Majoran, Zusatzstoffe™
Melken, Piment, Muskat
" vargl. Ridaaite
Hinwels fir Allergiker _ &ndem In dieser Taballe sind die tatschiich verwendeten

allergenen Zutaten angekreuzt bzw. ausdricklich
angegeben. Waitere Informationen zu allergie-
disenden Zutaten und zu unbeabsichtigten

Allergieausloser gemak hauseigener Rezeptur:

Sellerie MilchiLakiose

ot Mioss Vermischungen/Spuren finden Sie in der

E — Setei Ubersichtstabelle,, " und im

! setelde Einfihrungstext, Fir weitere Fragen stehen wir geme zur
Soja Verfiigung. Sprechen Sie uns an!
Nahrwerte und Vitamine Die Nahrwerte beziehen sich auf die angegebene
] pro Portion TagesbedarT | Rezeptur. Durch die handwerkliche Herstellung kinnen

pro 100g ®0g) (%) sich Abweichungen ergeben
Die Angaben flr die Vitamine sind Durchschnitiswerte,
) 1

Energie 2381 | keal 425 keal i wie sie fur vergleichbare Produkie am Markt anahtisch
Eiweins 162 o a7g 194 ermittelt wurden

Kohlenhydrate 01 g 019 - N Anteil an dem h T dar 2.000 =

[ Fertig I

Hier kdnnen Sie nun Bezeichnung, Texte, Rezeptur, Allergene, Ndhrwerte und Zusatzstoffe ihren eigenen
Vorgaben anpassen.

BITTE BEACHTEN SIE: ANDERUNGEN KONNEN IMMER NUR IN KOPIEN DER STANDARD-PRODUKTBLATTER
VORGENOMMEN WERDEN! DIESE WERDEN NACH DEM SPEICHERN ALS ,,EIGENE PRODUKTBLATTER” IN DER
PRODUKTUBERSICHT ABGELEGT.

m) Weitere Hinweise finden sich im Abschnitt EIGENE PRODUKTBLATTER



REZEPTUR BEARBEITEN MIT DEM REZEPTUR-ASSISTENTEN

Zur Anpassung der Rezeptur kdnnen Sie bei,,Unsere Wurst online” den Rezeptur-Assistenten nutzen. Er 6ffnet
sich nach einem Mausklick auf die Schaltflache ,dndern” im Bereich Meine Rezeptur.

) Deutscher Fleischer-Yerband {DFY) - Mozilla Firefox ;Iglil

] e | o

Meine Rezeptur Fleischrotwurst:

Zutaten Anteil (in %) Textliche Beschreibung  Textvorschlag erstellen
Imageres Schweinefleisch (5 1) j I a0 |50 % mageres Schweinefleisch, 25 % Backen,
| Backen (5 V1) [ | [ 2 ;Sh;efi:?;l;:h?%sf:izzzzzhgchweineblut,
| fische Schweineleber (S-Leber) =] I—E 4 % Sehwarten
[frisches Schweineblut (3-Bluf) =l [ &
ISchwaﬂen j |—4
[ === bitte wahlen ==== =l [
[[==== bitts wahlen ==== =l [
[ === bitte wahlen === =l [
[ ==== bitte wahlen === =l [
[ === bitte wahlen ==== =l [
|kesselbrihe | 1o
Sumime: 100
Whirzung: Frische Zwigheln, weiker gemahlenar P
Salz: * Mitritpdkelsalz (Speisesalz, kKonserderungstoff E 250) IT g1 00 g im Endprodukt nach der Herstellung

o Speisesalzl /100 g im Endpradukt nach der Herstellung
 Keine Varwendung van Salz

Weitere Zutaten: |ggf, Buchenrauch

| Fertig = 4

Hier kdnnen Sie auf Grundlage der vorgegebenen typischen Rezeptur nun Zutaten, Wiirzung, Salz und
gegebenenfalls weitere Zutaten bearbeiten.

BITTE BEACHTEN SIE: ANDERUNGEN IN REZEPTUR UND ZUTATEN MACHEN MOGLICHERWEISE ANPASSUNGEN
BEI NAHRWERTEN, ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN NOTIG!

B Weitere Hinweise finden sich im Abschnitt REZEPTUR BEARBEITEN



ALLERGENE BEARBEITEN MIT DEM ALLERGEN-ASSISTENTEN

Zur Anpassung der Allergenen Stoffe in den Zutaten kdnnen Sie bei ,Unsere Wurst online” den Allergen-
Assistenten nutzen. Er 6ffnet sich nach einem Mausklick auf die Schaltflache ,andern” im Bereich Hinweis fiir
Allergiker.

%) Deutscher Fleischer-Yerband {DFY) - Mozilla Firefox
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Allergene Stoffe in den Zutaten . dargestellt als & Tabelle © Text

¥ sellerie Mx% V¥ MilchLaktose I Laktose =
¥ sent [ M kase

IV Ei M My

¥ Soja % ™ Hiisse I~ mandeln

I Fisch " Haselniisse

7 sesamsamen M wialnisse

™! schwefeldioxid und Sulphite

r Kaschundsse

[ Paranisse

I Pistazien

I Makadamianisse —
I queenslandnisse

lix
Il Ghutenhaltiges Getreide ™ wwigizen
I~ Roggen
I Gerste
™ Gnter I
Weitere Allergene Stoffe:
Muster: Sellerie Milchilakiose
Senf Misse
Ei Glutenhaltiges Getreide
Soja
Uhernehmen Zuricksetzen
| Fertig I'ﬁj
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Hier kdnnen Sie die Tabelle mit Allergieauslésern bearbeiten.

BITTE BEACHTEN SIE: ANDERUNGEN IN REZEPTUR UND ZUTATEN MACHEN MOGLICHERWEISE ANPASSUNGEN
BEI DEN ALLERGENEN NOTIG!

B Weitere Hinweise finden sich im Abschnitt ALLERGENE BEARBEITEN




ZUSATZSTOFFE BEARBEITEN MIT DEM ZUSATZSTOFF-ASSISTENTEN

Zur Kenntlichmachung der Zusatzstoffe in ihren eigenen Produktblattern kdnnen Sie bei,,Unsere Wurst online”
den Zusatzstoff-Assistenten nutzen. Er 6ffnet sich nach einem Mausklick auf die Schaltflache ,andern” im
Bereich Zusatzstoffe im Produkt.

%) Deutscher Fleischer-Yerband {DFY) - Mozilla Firefox ;Iglﬂ

O v

Zusatzstoffe , Textdarstellung: ® Tabelle © Text,Anzeige: ® Name (Nummer) © Name T Nummer

¥ Stabilisator Muster

I 2ccorbinsaure Stabilisator Bscorbinsaure (E3000
I™ Diphosphate Sauerungsmittel

Antioxidationsmittel
Konservierungsstoff

:: Nat"f'—'ma?wrbat Geschmacksverstirker
Matriumcitrate Emulgatar

I Matriummlactat Farbstof
™ Polyphosphate
Sonstige: |

I Matriumacetate

¥ Siiuerungsmittel

I calciumcarbonate
™ calciumehlorid

I Citronensaure

[ Essigsaure

I Glucono-delta-lacton
I Magnesiumkarbonate
™ milchs gure
Sonstige:l

¥ Antioxidationsmittel

[ Isoascorbinsgure
™ ratriurascorbat

I y-Toconherol Ll
| Ferkig ,E S

Hier kdnnen Sie die in dem Produktblatt angegebenen Zusatzstoffe verdandern. (->Verweis)

BITTE BEACHTEN SIE: ANDERUNGEN IN REZEPTUR UND ZUTATEN MACHEN MOGLICHERWEISE ANPASSUNGEN
BEI DEN ZUSATZSTOFFEN NOTIG!

B Weitere Hinweise finden sich im Abschnitt ZUSATZSTOFFE BEARBEITEN



PRODUKTUBERSICHT

PRODUKTUBERSICHT OFFNEN

Stellen Sie eine Verbindung zum Internet her. Geben Sie in die Adresszeile lhres Internetbrowsers die URL
https://f-net.cnbg.de/

Die Eingabemaske zum DFV-Mitgliederbereich 6ffnet sich.

%) Deutscher Fleischer-¥erband (DF¥) - Mozilla Firefox o [ ] S
Datei Bearbeten Ansicht Chrond  Leseceichen Extras  Hife

- C X
J | Deutscher Fleischer-Verband (DF¥) : F

¥ %

Extra F | Logout
L i

Bitte geben Sie Benutzernamen und Kennwort ein

Benutzernarne:
Kennwort

Bitte Grof- und Kleinschrelbung beachten!

.

Kennwortvergessen?

Ein Passwort U den DFY-Mitgliederbereich erhaten alle
Innungsbetriebe des Deutschen Fleischerhandwerks
Fir Betriebe mit +Marken-Wertrag stehen hier besondere
Inhalte zur Verfigung

‘Weitere Infarmationen kinnen Sie per E-Mail unter
wif@fleischerhandwerk de anfordern

Absenden

Fertig 3 4

Geben Sie in die entsprechenden Felder lhren Benutzernamen und lhr personliches Kennwort ein. Achten Sie
dabei bitte auf GroR- und Kleinschreibung. Klicken Sie auf die Schaltflache ,,Absenden”.

Die Produktiibersicht wird gedffnet.
KATEGORIEN OFFNEN/SCHLIESSEN

In Kategorien sind Produktblatter dhnlicher Produkte zusammengefasst. Sie sind durch einen roten Punkt
gekennzeichnet.

+  Brihwourst fein zerkleinert
«  Brihwurst grob

Bierwurst la &b]

Grober Fleischkase &b]

Jagdwurst &n]
kKochsalami &b]
krakauer &n]

Sardellermwurst &h]
«  Brihwurst mit Einlagen

4 P 9P 4P qF 6P

Ein einfacher Mausklick auf eine Kategorie 6ffnet diese. Die in der Kategorie zusammengefassten Produkte
werden angezeigt. Ein Mausklick auf eine gedffnete Kategorie schlieBt diese.
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STANDARD-PRODUKTBLATT SUCHEN

Mit der Suchfunktion kénnen Sie nach Namen und Begriffen in den vorhandenen Produktblattern suchen.

I Suche starten

Geben Sie den gewiinschten Suchbegriff in das Textfeld ein und klicken auf die Schaltflache ,Suche starten”.

Alle Produktblatter, in denen der Suchbegriff gefunden wurde, werden aufgelistet.

STANDARD-PRODUKTBLATT LESEN

Klicken Sie mit der Maus auf die Schaltflache ,lesen”.

¥)) rezeptur.pdf (application/pdf-Objekt) - Mozilla Firefox
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Bierwurst la
Annliche Produkte: Gottinger, Blasenwurst

Beschreibung
Die Bierwurst hat eine charakteristische Kugel-

form und ist typischerweise mit Senfkdmem und

mit Knoblauch gewiirzt. Frither wurde die Bier-
wurst auch in natfirliche Schweineblasen gefiillt
Die regionalen Varianten sind die “Bayerische
Bierwurst”, das schwibische "Blasle” und die
"Gattmger Bierwurst”. Trotz der Bezeichmmg
enthilt Bierwurst kem Bier, wird jedoch geme
zusammen mit Bier verzehrt. Sie wird oft als
ganze Wurst angeboten und 1st anfgrund der be-
sonderen Herstellungsweise linger haltbar. Sie
eignet sich deshalb besonders fur Urlaub,
Freizeit und als Geschenk_ Die Bierwurst wird
selbstverstindlich auch in diinnen Schetben als
Brotauflage angeboten

Typische Rezeptur*

30 % mageres Schweinefleisch, 30 % kemiger
Riickenspeck, 16 % mageres Rindfleisch, 14 %
Rindfleisch, 10 % Eisschnee

Weitere Zutaten:

Mitntpékelsalz (Speisesalz, Konservienungstoff:
E230): 1.6 /100 gim Endprodukt nach der
Hestlwg

[

N

STANDARD-PRODUKTBLATT DRUCKEN

Klicken Sie mit der Maus auf die Schaltflache ,, drucken”.

=

Das Dialogfeld ,, drucken” 6ffnet sich.



BILDER

EIGENE BILDER NUTZEN

Zusatzlich zu den in ,,Unsere Wurst online” hinterlegten Bildern kénnen eigene Fotos ins das System
Ubertragen werden. Diese stehen dann fiir eigene Rezepturblatter zur Verfligung. Eigene Bilder kbnnen
beispielsweise mit der Digitalkamera aufgenommen und auf den heimischen Rechner libertragen werden.

Damit die Darstellung eigener Bilder der Abbildung in den Standard-Produktblattern entspricht, missen die
selbst erstellten Bilddateien an die von ,,Unsere Wurst online” genutzten Werte flr BildgroRe und Auflésung
angepasst werden. Diese Einstellungen konnen mit jedem handelsiiblichen Bearbeitungsprogramm fir
Bilddateien vorgenommen werden.

Dateiformat und Auflésung: Die Bilddateien in ,,Unsere Wurst online” sind im JPEG/JPG-Format hinterlegt. Um
eine ansprechende Druckqualitat sicherzustellen, muss das Bild eine Auflésung von 600 dpi aufweisen.

BildmaRe: Damit das eigene Bild in ,,Unsere Wurst online” korrekt dargestellt werden kann, muss es 8
Zentimeter breit und 5,5 Zentimeter hoch sein. Dies entspricht bei 600 dpi einer GroRRe in Bildpunkten von 1890
x 1299 Pixeln.

BILDDATENBANK OFFNEN

Um die Verwaltung der Bilder in den Produktblattern moglichst einfach zu gestalten, verfiigt ,,Unsere Wurst
online” iber eine gesonderte Bilderdatenbank.

Klicken Sie in der Produktlbersicht mit der Maus auf die Schaltflache ,,Bilder”.

Die Bilddatenbank offnet sich.

¥)Deutscher Fleischer-¥erband {DF¥) - Mozilla Firefox: =100 x|
Datei Beatbeiten Ansicht  Chromk  Lesszeichen Extras  Hife
= C X @ m W
j | ] Deutscher Fleischer-Yerband (DF¥) |T
Bilddatenbank

Suche; Suche starten

Standardbilder: j

Aalrauchmettwurstjpg
Ahle Wurst
Anshacher
Bauembratwurst

Bauemlebersurst

Zurick | Bild erganzen




