Fleischwurst

Ahnliche Produkte: Kasseler Kochwurst

Beschreibung

Die Fleischwurst ist aus der deutschen Wurst-
kultur nicht wegzudenken. Besonders beliebt ist
sie im Rheinland, in Hessen aber auch in Stid-
deutschland. Sie wird aus frischem Schweine-
fleisch hergestellt, traditionell wird auch Rind-
fleisch, gelegentlich sogar Kalbfleisch verwendet.
Sie wird meist in Rinderkranzdidrme gefiillt. Der
typische und unverwechselbare Wurstkringel
macht sie zum Synonym fiir die Wurst schlecht-
hin. Fleischwurst kann warm oder kalt verzehrt
werden. Die Kasseler Kochwurst wird nicht, wie
man vermuten konnte, aus gekochtem Fleisch
hergestellt, sondern ist, wie alle Fleischwiirste,
eine Brithwurst; sie enthélt jedoch in aller Regel
Rindfleisch.

Typische Rezeptur*

45 % Schweineschulter, 32 % Schinkenfett, 20 %

Eisschnee, 3 % mageres Rindfleisch

Wiirzung: Weiller gemahlener Pfeffer, Mazis,
Koriander, Ingwer

Weitere Zutaten:

Pokelsalz (Speisesalz, Konservierungstoff: E
250)

ggf. Buchenrauch

Zusatzstoffe**

* Hauseigene Rezeptur kann hiervon abweichen
** vergl. Riickseite

Hinweis flr Allergiker

Allergieausloser geméaB hauseigener Rezeptur:

In dieser Tabelle sind die tatsdchlich verwendeten
allergenen Zutaten angekreuzt bzw. ausdriicklich

Sellerie Milch/Laktose angegeben. _ _ .
Weitere Informationen zu allergieauslosenden

Sen N Zutaten und zu unbeabsichtigten

usse Vermischungen/Spuren finden Sie in der

Ubersichtstabelle Allergieausloser und im

Ei Glutenhaltiges Getreide Einfﬁhrungstext‘
Fiir weitere Fragen stehen wir gerne zur

Soja Verfiigung. Sprechen Sie uns an!
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